


Die Tenuta Perusini befindet sich in der DOC 
Friuli Colli Orientali, in Gramogliano, in der 

Gemeinde Corno di Rosazzo.
Gelegen in einer herrlichen Hügellandschaft 

im Nordosten Italiens, nahe der Grenze 
zu Slowenien, ist sie eingebettet in ein Gebiet, 
das reich an Geschichte ist und sich besonders 

für den Weinbau eignet.
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Unsere 
Geschichte

Das Weingut Perusini gehört zu den wenigen (50), die von Luigi 
Veronelli in das “Gotha der historischen italienischen Winzer” 
aufgenommen wurden, das 1986 veröffentlicht wurde.

Es ist daher kein Zufall, dass die älteste mittelalterliche Darstellung 
der Weinlese und Weinherstellung in Friaul auf einem Fresko aus 
dem 14. Jahrhundert in der Casa Perusini-Antonini in Udine zu 
finden ist (heute im Stadtmuseum aufbewahrt).

Im vergangenen Jahrhundert, als französische Rebsorten noch in 
Mode waren, verdankt der friaulische Weinbau den Perusini die 
Auswahl und Bewahrung einiger alter autochthoner Rebsorten.

Giacomo Perusini ist es zu verdanken, dass die Picolit-Traube im 19. 
Jahrhundert wiederentdeckt, selektiert und in den Colli Orientali del 
Friuli angepflanzt wurde. Als leidenschaftlicher und kluger Winzer 
verband er die ampelographische Forschung mit der Führung des 
Weinguts, bis er im Ersten Weltkrieg frühzeitig verstarb.

Seine Frau Giuseppina, Malerin, Schriftstellerin, aber auch geschickte 
Geschäftsfrau, begann mit der Wiederbelebung der friaulischen 
Weine auf dem nationalen und internationalen Markt.

Ihr Sohn Gaetano setzte die Forschung zur traditionellen 
Landwirtschaft fort und erweiterte sie. Ihm sind grundlegende 
Studien zu Agrarverträgen und Rebsorten in Friaul zu verdanken.

Giampaolo, ein weiterer Sohn, widmete sich der Selektion einer 
weiteren autochthonen friaulischen Rebsorte: der Ribolla Gialla.

Heute gehört das Schloss Rocca Bernarda, der einstige Sitz des 
Weinguts und der Familie, durch ein testamentarisches Vermächtnis 
dem Malteserorden. Doch die Familientradition wird in dem Teil 
des Weinguts fortgeführt, der auf dem Hügel von Gramogliano 
verblieben ist, nahe dem Fluss Judrio, der bis 1918 die historische 
Grenze zwischen Österreich und Italien bildete.



Heute führen Carlo, Tommaso und Michele das Weingut, die 
Söhne von Teresa Perusini und Enkel von Giampaolo. So bleibt die 
Familientradition auf dem Hügel von Gramogliano erhalten, der – 
zusammen mit Rosazzo und der Rocca Bernarda – seit Jahrhunderten 
für seine landschaftliche Schönheit, seinen Boden, seine Ausrichtung 
und sein Mikroklima bekannt ist, die ihn zu einem der “hors classe” 
Crus der Colli Orientali del Friuli machen.

Das Weingut Perusini ist nicht nur im önologischen Bereich innovativ, 
sondern auch in ästhetischer Hinsicht. So entstand im Zuge der 
Neugestaltung des Gutszentrums neben dem Herrenhaus aus dem 17. 
Jahrhundert ein einzigartiger Kellerturm, entworfen vom Architekten 
Augusto Romano Burelli im Rahmen einer MURST-Studie zu neuen 
Produktionsformen im Mittelmeerraum.
Das Innere des Turms, durchzogen vom Foucaultschen Pendel, ist 
mit Wandmalereien von Leon Tarasewicz geschmückt, während die 
Pendelkugel eine Skulptur von Gianpietro Carlesso ist.

Carlo, Michele e Tommaso



Das Weingut Perusini keltert fast ausschließlich Trauben aus der 
DOC Friuli Colli Orientali.

Die Weinberge des Guts liegen auf terrassierten Hügeln mit 
eozänem Mergel (die friulanische Ponca) und werden mit strengen 
Erziehungssystemen (Guyot oder doppelter Kordon) bewirtschaftet, 
mit dichter Bepflanzung und geringer Produktion pro Rebstock.

Die Überzeugung, dass ein großer Wein bereits im Weinberg 
entsteht, war stets tief verankert.

Auf die sorgfältige Arbeit im Weinberg folgt eine akribische 
Behandlung der Trauben, sowohl im Keller als auch bei der 
Trocknung.

Die Leidenschaft, die das Weingut in der Vergangenheit geprägt hat, 
leitet heute das Familienteam in einer Bewirtschaftung, die Liebe zur 
Tradition und Natur mit Forschung verbindet.

Seit 2014 wird das Weingut biologisch geführt und setzt auf 
nachhaltige Praktiken, die den Einsatz chemischer Düngemittel, 
Pestizide oder synthetischer Pflanzenschutzmittel ausschließen.

Die Weinberge 
und das Gebiet



Die Erforschung autochthoner 
Rebsorten, die das Weingut 
seit drei Generationen prägt, 
und die große Sorgfalt, die wir 
unseren Weinbergen widmen, 
ermöglichen es uns, Weine 
zu schaffen, die die einzelnen 
Rebsorten in unserem Terroir 
bestmöglich zum Ausdruck 
bringen.

Wir schätzen die Asymmetrie 
gegenüber dem Standard, die 
Schönheit schafft, die klangliche 
Note, die Orte prägt.

Wir lieben die Biodiversität, das, 
was sich nicht vereinheitlichen 
oder vereinheitlichen lässt.

Wir glauben, dass kleine 
Weingüter wie unseres die 
Aromen des Genius Loci 
bewahren sollten – nicht zufällig 
war er für die Antike eine 
Gottheit.

Wir sind überzeugt, dass der 
Reichtum der europäischen 
Kultur in der Polyphonie der 
Stimmen der verschiedenen 
Regionen liegt.

Mit diesem Geist selektierte 
Giacomo Perusini Anfang des 20. 
Jahrhunderts den Picolit neu, und 
Giampaolo Perusini tat dasselbe 
mit der Ribolla Gialla.

Mit diesem Geist haben wir 
unseren Merlot geschaffen: In 
einem gemeinsamen Projekt mit 
der Universität Udine haben wir 
einige alte Klone, die seit über 
100 Jahren auf unserem Weingut 
existieren, identifiziert, selektiert 
und neu gepflanzt.

Seit jeher vereinen 
wir Leidenschaft und 
wissenschaftliche Forschung, um 
exzellente Ergebnisse zu erzielen.

Die Philosophie 
unserer Weine

Michele l’enologo



Unsere Weine Unsere Weine

Ribolla gialla
EINZELREBSORTE WEISS

Eine der edelsten autochthonen 
friaulischen Rebsorten seit dem 
14. Jahrhundert, insbesondere 
in der Region Rosazzo. 
Die Ribolla Perusini ist seit 
jeher das „Aushängeschild“ 
des Weinguts. Feine und 
elegante Duftnoten, niedriger 
Alkoholgehalt, lebendige Frische 
und Vielseitigkeit – perfekt als 
Aperitif und zu Fischgerichten.

Pinot Grigio
EINZELREBSORTE WEISS

Kombiniert harmonisch 
Struktur und Balance mit der 
mineralischen Fülle der Böden 
der Colli Orientali. In der Nase 
stechen frische Fruchtnoten 
hervor, am Gaumen zeigt er sich 
mit einem eleganten, würzigen 
und vollmundigen Körper – 
perfekt für Liebhaber eleganter 
und vielseitiger Weine.

Pinot Grigio Ramato
EINZELREBSORTE WEISS, MAZERIERT

Ein Wein mit einer 
außergewöhnlichen, kupferfarbenen 
Tönung, die durch eine 
präfermentative Kaltmazeration 
erreicht wird. Mit ausgeprägtem 
Körper und Struktur bewahrt er 
ein breites Aromenspektrum von 
frischen Früchten und Blüten, was 
ihn einzigartig und komplex macht. 
Ein kleiner Teil der Gesamtmenge 
reift in Barriques.

Chardonnay
EINZELREBSORTE WEISS

Diese prestigeträchtige 
internationale Rebsorte zeichnet 
sich durch ein reiches Fruchtaroma 
aus. Ein Wein von großer Klasse, der 
aus ertragsarmen Hanglagen stammt 
und sowohl in der Nase als auch am 
Gaumen außergewöhnliche Fülle 
gewinnt. Ein kleiner Teil des Weins 
wird in französischen Barriques 
ausgebaut. Die durch das Terroir 
gegebene anhaltende Würze verleiht 
ihm große Eleganz.

Sauvignon
EINZELREBSORTE WEISS

Gekennzeichnet durch das 
typische Rebsortenaroma, 
das durch den Ausbau im 
Edelstahltank betont wird, 
besticht dieser Wein durch 
Frische, Würze und anhaltenden 
Geschmack. Mit großer 
Persönlichkeit ist er ideal zu 
Krustentieren, gegrilltem Fisch 
und Spargelgerichten.

Friulano
EINZELREBSORTE WEISS

Eine autochthone, leicht 
aromatische Rebsorte mit einem 
zarten Mandelgeschmack und 
einem Duft von weißen Blüten. 
Frisch und harmonisch, trocken, 
mit angenehmer Würze und einer 
leichten mineralischen Note – 
ideal zu Vorspeisen, Käse und 
Fischgerichten.

Weiß Weiß



Merlot
EINZELREBSORTE ROT, CRU

Gewonnen aus der Selektion 
eines alten Merlot-Klons, ist 
dieser Wein seit Jahren das 
„Aushängeschild“ unter den 
Rotweinen.
Bereits bei seiner ersten 
Veröffentlichung erhielt er drei 
Gläser im Gambero Rosso 
Weinführer und 2010 die 
Goldmedaille von Decanter. 
Würzig, mit Noten von 
Schokolade und roten Früchten, 
zeigt er am Gaumen Länge und 
Weichheit mit Röstnoten durch 
den Ausbau in französischen 
Eichenfässern. Perfekt zu 
kräftigen Fleischgerichten.

Cabernet Franc
EINZELREBSORTE ROT

Gekennzeichnet durch eine sehr 
würzige Nase mit den typischen 
vegetabilen und balsamischen 
Noten der Rebsorte. Die Struktur 
ist ausgewogen mit guter Würze 
und Säure. Der Ausbau erfolgt 
ausschließlich im Edelstahltank, 
um seine frischen Aromen zu 
bewahren. Ideal zu Wildgerichten 
und Pilzen.

Cabernet Sauvignon
EINZELREBSORTE ROT

Ein Wein mit großer Struktur 
und einem reichen, intensiven 
Aromaprofil. Die langen 
Mazerationen verleihen ihm 
einen vollmundigen Geschmack 
und Aromen, die von reifen roten 
Früchten bis hin zu leichten 
Vanillenoten reichen, die aus 
der mindestens zwölfmonatigen 
Reifung in zweitbelegten 
französischen Barriques 
stammen.

Refosco dal P.R.
EINZELREBSORTE ROT

Mit einer intensiven 
rubinroten Farbe und einer 
aromatischen Komplexität, 
die von Schwarzkirsche 
bis hin zu Unterholznoten 
reicht. Ein mittelkräftiger, 
ausgewogener Rotwein mit einer 
charakteristischen festen Säure, 
die ihn ideal für fetthaltiges 
Fleisch macht. Er wird in zweit- 
und drittbelegten Barriques 
ausgebaut.

Unsere Weine
Rot



Unsere Weine

Ribolla Gialla
METODO CLASSICO
Ribolla Gialla – Brut

Die Ribolla Metodo Classico 
ist ein Brut-Schaumwein, der 
hauptsächlich aus Ribolla-Gialla-
Trauben gewonnen und 24 
Monate in der Flasche vergoren 
wird. Die Ribolla verleiht diesem 
Wein große Frische und eine 
ausgeprägte Säure. Perfekt als 
Aperitif und für Liebhaber 
frischer, vibrierender Weine.

Blanc de Noir
METODO CLASSICO
Pinot Nero - Pas Dosé

Dieser Metodo Classico wird 
aus den besten Pinot-Nero-
Trauben gewonnen. Besser 
bekannt als Blanc de Noir, 
haben wir uns entschieden, ihn 
ohne Zuckerzusatz und Likör 
(Pas Dosé) zu produzieren. 
Mindestens 36 Monate 
Hefelagerung. Komplexe 
Aromen von kleinen roten 
Früchten, Brotkruste und 
mineralischen Noten von Graphit 
und Feuerstein.

Blanc de Blanc
METODO CLASSICO
100% Chardonnay – Extra Brut

Ein Wein, der sich durch 
seine Eleganz und Frische 
auszeichnet. Mit Noten 
von Brotkruste und 
weißfleischiger Frucht 
bietet er einen trockenen 
Geschmack und ein cremiges 
Mousseux. Bei der Dosage 
wird eine kleine Menge 
Picolit als Likör d’expédition 
hinzugefügt, wodurch der 
Wein durch botrytisierte 
Trauben an Struktur und 
aromatischer Fülle gewinnt.

Ribolla Gialla
CHARMAT
85% Ribolla Gialla und Chardonnay – Brut

Dieser Schaumwein wird nach der 
Methode Charmat lungo hergestellt. 
Die frische, sortentypische Ribolla 
ist eine hervorragende Basis für 
Schaumwein, der durch Chardonnay 
an Körper und Aroma gewinnt. 
Die Qualität der Trauben und die 
sorgfältige Verarbeitung sind das 
Geheimnis dieses fruchtigen und 
sortentypischen Spumante.

Unsere Weine
Schaumweine Schaumweine



Unsere Weine

Picolit
EINZELREBSORTE WEISS, PASSITO

Ein edler, antiker friaulischer 
Wein, von Veronelli als 
„Meditationswein“ bezeichnet. 
Giacomo Perusini selektierte und 
kultivierte ihn als Erster in den 
Colli Orientali. Die Geschichte 
dieses Weins ist seither eng mit 
der Familie Perusini verbunden.
Er kann allein, als Abschluss 
eines Mahls oder – ähnlich wie 
Sauternes – mit Pasteten oder 
Blauschimmelkäse genossen 
werden. Die Trauben trocknen in 
Kisten, wo sie von der Edelfäule 
befallen werden, und reifen 
anschließend in Eichenbarriques. 
Der Picolit Perusini verströmt 
elegante Aromen von 
Akazienblüten, Honig und 
getrockneter Aprikose.

Zenta Bianco Riserva
CUVÉE
Chardonnay und Sauvignon

Ein Weißwein-Reserva aus 
selektierten Sauvignon- und 
Chardonnay-Trauben aus unseren 
besten Parzellen. Ein Wein mit 
großer Struktur und Tiefe, der 
die Fülle des Chardonnay mit 
der aromatischen Intensität des 
Sauvignon vereint. Die Trauben 
mazerieren fünf Tage lang während 
der Gärung, anschließend reift 
der Wein etwa zwölf Monate in 
französischen Barriques. Vor dem 
Verkauf reift er zwei Jahre in der 
Flasche.

Zenta Rosso Riserva
CUVÉE
Merlot und Cabernet Sauvignon

Zenta Rosso verkörpert unser 
Engagement für Qualität, 
Exzellenz und das ständige Streben 
nach Harmonie zwischen Natur 
und Weinbaukunst. Jede einzelne 
Flasche ist das Ergebnis eines 
sorgfältigen Prozesses, der mit 
der strengen Selektion der besten 
Merlot- und Cabernet-Sauvignon-
Trauben aus unseren besten Lagen 
beginnt. Ein Wein mit großer 
Struktur und Tiefe, der nach der 
Mazeration in Barriques und 
anschließend in der Flasche reift, 
bevor er auf den Markt kommt.

Riserve



Perusini betrachtet Nachhaltigkeit als eine essenzielle Säule der Arbeit im Weinberg – ein Weg, 
das Land zu ehren und zu schützen, von dem alles ausgeht. Unser Engagement zielt darauf ab, die 
Vitalität des Gebiets zu bewahren, sodass unsere Weine seine Geschichte erzählen und seine Identität 
widerspiegeln.

Dieser Geist drückt sich in einem verantwortungsvollen Weinbau aus, der von der Überzeugung 
geleitet wird, dass die Zukunft davon abhängt, in Harmonie mit der Umwelt zu arbeiten. Es geht nicht 
um Marktstrategien, sondern um ein ethisches Prinzip, das unser gesamtes Handeln prägt.

Seit 2014 sind wir ein zertifiziertes Bio-Weingut – ein Meilenstein, der unseren konkreten und 
bewussten Ansatz belegt. Wir verzichten auf den Einsatz chemischer Düngemittel, Herbizide und 
Pestizide und setzen auf Praktiken, die das Ökosystem respektieren und die Biodiversität erhalten.

Die Fruchtbarkeit der Böden wird ausschließlich durch natürliche Düngung sichergestellt, indem Mist 
und Gründüngungstechniken verwendet werden, die den Boden bereichern, ohne sein Gleichgewicht 
zu verändern.

Wir haben ein Wasserreservoir zur Sammlung von Regenwasser während des Jahres eingerichtet, 
das in Trockenzeiten genutzt wird. Dieses System ermöglicht es uns, zu bewässern, ohne auf das 
Grundwasser zurückzugreifen, und trägt so zum Schutz der regionalen Wasserressourcen bei.

Wir haben den Einsatz von Plastik zur Versiegelung der Kartons vollständig eliminiert, die nun 
selbstmontierend sind. In den wenigen Fällen, in denen eine Verstärkung erforderlich ist, verwenden 
wir ausschließlich Papierbänder – eine Wahl, die recycelbare Lösungen fördert.

Darüber hinaus haben wir in erneuerbare Energien investiert, um unseren ökologischen Fußabdruck 
weiter zu reduzieren. Dank einer 30-kWh-Photovoltaikanlage produzieren wir die gesamte für 
unsere Tätigkeiten erforderliche elektrische Energie und tragen so zu einem nachhaltigen und 
klimafreundlichen Produktionsmodell bei.

Diese Entscheidungen sind keine bloßen Pflichterfüllungen, sondern Teil einer umfassenderen Vision: 
Wir möchten sicherstellen, dass unsere Arbeit einen positiven Beitrag zum Umweltschutz leistet und 
ein Beispiel dafür ist, wie Respekt für die Natur und Leidenschaft für Wein miteinander verbunden 
werden können.

Nachhaltigkeit



Die Tenuta Perusini bietet ihren Gästen ein einzigartiges Erlebnis, 
das die Aromen und die önologische Tradition des Gebiets 
entdecken lässt. Wir organisieren Verkostungen und Führungen 
durch die Kellerei – eine besondere Gelegenheit, in unsere 
Geschichte einzutauchen und die Geheimnisse der Weinherstellung 
hautnah kennenzulernen.

Wir bieten verschiedene Verkostungstypen an. Unsere Gäste 
können eine Auswahl klassischer Weine und Reserven genießen, 
begleitet von einer Auswahl hochwertiger lokaler Wurst- und 
Käsespezialitäten.

Für größere Gruppen besteht die Möglichkeit, maßgeschneiderte 
Brunches zu organisieren – ideal, um Geselligkeit und Genuss zu 
vereinen.

Die Verkostungen finden in der eleganten verglasten Halle 
unserer Villa aus dem 17. Jahrhundert statt, die sich direkt zum 
weitläufigen Garten öffnet und eine Kulisse von seltener Schönheit 
und Ruhe bietet.

Weinverkostung und 
Kellereibesichtigung



In den letzten Jahren hat das Weingut auch seine herrliche 
landschaftliche Lage aufgewertet. Heute können Gäste aus 11 
Unterkünften wählen, die sich auf drei restaurierte Bauernhäuser 
auf dem Colle San Biagio und ein Haus im Garten nahe dem 
Pool verteilen. Alle Apartments haben einen eigenen Zugang 
zum umliegenden Grün, die Nutzung von überdachten und 
offenen Terrassen mit Tischen und Liegestühlen zum Lesen und 
Entspannen im Freien.

Auf halber Höhe des Colle di Gramogliano betreibt das Weingut 
das gemütliche Restaurant Al Postiglione (0432.759022).

Im Garten des Herrenhauses befinden sich der Pool (7 x 14 m), eine 
Tischtennisplatte sowie in der Kellerturmstruktur der Hofladen 
und die Rezeption. Dieses Areal ist mit WLAN abgedeckt. Alle 
Unterkünfte sind auf der Website www.perusini.com einsehbar.

Das Weingut Perusini liegt im Herzen des historischen Friauls, in 
einer wunderschönen Hügellandschaft, die mit kleinen Kapellen, 
Abteien und Burgen gespickt ist, die durch malerische Rad- und 
Wanderwege verbunden sind.

Die Alpen sind in weniger als einer Stunde erreichbar, ebenso das 
Meer, denn – wie Ippolito Nievo schrieb – Friaul ist eine kleine 
Zusammenfassung des Universums.

Die Colli Orientali, an der Schnittstelle zwischen lateinischer, 
deutscher und slawischer Kultur, bieten unvergleichliche wein- und 
gastronomiebezogene, kulturelle und landschaftliche Routen – ein 
verstecktes Paradies für anspruchsvolle Reisende.

Der Agriturismo





Azienda Agricola Perusini

via del Torrione 13

33040 Corno di Rosazzo [UD] Italia 

tel/fax +39 0432 759151 

info@perusini.com 

www.perusini.com

Perusini Wines

perusini_wines 
#perusiniwines


